
2010 möjligheternas år!

Filmsalen har renoverats och fått fyra, nya, stora fönster, där kan vi 
ta emot konferenser upp till 75 pers, alla dagar i veckan.

I Trädgården har det byggts ett nytt växthus, Bruno kan fortsätta 
sitt arbete med lokala grödor i samarbete med Nordiska Genbanken.

Först ut efter nyår är vår Bröllopsmässa den 30/1. Ni kan då få träffa 
utställare inom många tänkbara områden inför bröllopsplaneringen 
och så klart, modevisning. Entré 100 kr, förboka!

Hans Jacobsson tar 
över

Hans Jacobsson tar nu över som drivkraft på 
det populära matstället utanför Falun. 
Många känner igen Hans genom hansmat AB 
där han i många år profilerat sig genom sin 
cateringverksamhet, men även i egenskap av 
Restaurangchef på Ejendals Arena under det
första omtumlande invigningsåret 2005/2006.

En stark övertygelse, att mat är en stor källa till hälsa och glädje, 
kommer att prägla verksamheten på Gamla Staberg. Hans egen 
matfilosofi med ekologiska, svenska och medvetet utvalda råvaror 
hamnar nu i en passande miljö som inramning. 
”Här kommer den genuina miljön med vackra byggnader och 
trädgårdar att hamna i perfekt harmoni med min tanke om att
matglädje handlar om att gästen ska få en matupplevelse som 
lockar alla våra sinnen” säger en ivrig Hans Jacobsson. 
”Det här ska bli en naturlig mötesplats både för den förbipasserande 
buss-, båt- eller bilturisten men även för den medvetna företagaren 
som vill erbjuda något extra vid en middagsbjudning med sina 
kunder eller personal” fortsätter han. 
Allt hänger ihop – här kommer vi även hålla olika temakvällar 
med ett fokus på den glade livsnjutaren! Se nedan, 19 november. 

Välkommen, hälsar Hans Jacobsson. 

Öppettider se vår hemsida: www.stabergrestaurang.se
Kontakt & Bokning 023 - 158 58, Hans Jacobsson 070 - 962 44 52
E-post info@stabergrestaurang.se
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Boka nu för 
decembers
Klassiska
Julbuffé eller
Lilla Julbordet!

Kontakt & Bokning
023 - 158 58

Carola Magnusson är 
ekokocken som redan 
har lyckats förändra 
skolmaten på tre skolor. 
Hennes matfilosofi är att 
satsa på ekologisk 
och närproducerat mat. 

”Maltodextrin, emulger-
ingsmedel E451, 
mononatriumglutamat,
dinatriumguanylat…
Hur gott låter det?” 

säger Carola Magnusson

19 november — Temakväll ”Matglädje”  kl. 15.00 

Carola Magnusson från Matakuten, TV4, kommer till Gamla Staberg.
Centerpartiet och Studieförbundet Vuxenskolan  bjuder in och 
vill inspirera med följande program:

14:30 Mat utan tillsatser - Camilla Sparring, ledare för Matupproret                                        
15:00 Ekologiskt är ekonomiskt - Carola Magnusson, 

kock och egen företagare 
17:00 Mat som upplevelse - Hans Jacobsson, 

OS-kock och egen företagare                             
17:30 Mingel, musikunderhållning och smakprov från hansmats kök

Anmälan före fredag 14 november till Eva Nordkvist, 
Studieförbundet Vuxenskolan, 0243-820 80. 
För hela eftermiddagen är avgiften endast 100 kronor per person, 
betalas på plats. Välkomna!

22 & 23 november — Julmarknad på Staberg

11.00 - 16.00 Köket erbjuder helglunchbuffé 149:-
11.00 - 16.00 Caféet har öppet som vanligt

Detta händer i December

Vinterkul i Staberg — Julmat eller bara kul runt maten!

Boka ert Julbord hos oss i traditionsrik och vacker miljö.
Klassisk Julbuffé 395:- eller Lilla Julbordet 295:-

Julbordet står dukat alla fredagar, lördagar och söndagar i december, se 
gärna vår hemsida för mer information, www.stabergrestaurang.se

Är ni 30 personer eller fler kan ni naturligtvis boka julbord hos oss
även andra dagar. Ring och prata med Hans.

Varmt Välkomna!

Bokning och förfrågning: 023-158 58, 0709-62 44 52,
info@stabergrestaurang.se

Läs mer på: www.stabergrestaurang.se
www.gamlastaberg.nu       www.stabergsbarocktradgard.com

Välkommen önskar Hans Jacobsson och medarbetare

Kalendern:

Bröllopsmässa 30/1  17.00-20.00 

Alla ♡ dag 14/2 11.00-16.00

Slow Food information i mars

Öppettider vintern 2010: 
	 Lör - sön 11.00-16.00
		  Helgbuffé 12.00-15.00 Boka gärna bord!
		  Vid bokning av större sällskap, konferens 	
		  och fester öppnar vi alla dagar!   

”Vi lagar medveten mat på utvalda 

råvaror, lokalt, ekologiskt 

och med naturliga tillsa
tser”

Annat smått och gott:

Vårt lokala Julbord har vi serverat till dubbelt så många gäster 
än förra året och det har varit många nöjda magar och glada själar. 

Under vintern håller vi helgöppet och laddar för ännu en spännande 
sommarsäsong. Från den 2 april har vi åter öppet varje dag.

Inför Alla hjärtans dag serverar vi helglunch med dessertbuffé. 
Boka bord!

Mat och vin i kombination, champagne-provning, laga mat som 
teambuildning  eller kanske ostar och söta viner är några av de aktiv-
iteter som vi kan erbjuda här på Staberg eller i Skafferiet, Borlänge.

Skafferiet är en matstudio i centrala Borlänge. Här kan ni konferera, 
laga mat eller bara njuta av en egen middag. Passa på att hyra in er, 
ni har sista chansen till april 2010, sen flyttar vi ut.
Få se om någon tar över...

Välkomna ut till ett vinterskrudat Staberg!


